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Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso / We reserve the right to change specifications without prior notice. 
Fotografías no contractuales / Non contractual pictures. 

Los datos técnicos están sujetos a posibles variaciones que serán actualizadas periódicamente en las fichas técnicas del producto, disponibles en la web.
The technical data are subject to possible variations that will be updated periodically in the technical data sheets of the product, which are available on the website.12

Tostador  de túnel eléctrico
Electric tunnel toaster

A DESTACAR BENEFITS

MOD TTH3000TTV2400 TTV4000

Largo / Wide (mm) 750480 570

Fondo / Depth (mm) 420510 620

Alto  / Height (mm) 250410 400

Potencia / Power (W) 1500+15001400+1400 2000+2000

Tensión/Frecuencia / Power supply (V/Hz) 230/50-60230/50-60 400/ 230/50-60

Nº Resistencias / Nº of heater elemens 22 2

Ancho de cinta / Wide of band (mm) 200 260  360

Altura entrada alimnetos / Height of openinig (mm) 7070 70

Estructura 
Estructura en acero inoxidable.
Modelo TTH3000, apto para tostar, gratinar o calentar.
Modelo TTV2400 y TTH4000, apto para tostar.
Resistencias blindadas.
Selector cuatro posiciones.
Regulador velocidad cinta.
Cajón recogemigas.

Extructure
Stainless steel structure.
Model TTH3000 for toasting, browning and heating.
Model TTV2400 and TTH4000 for toasting.
Recovered heater elements on model.
Selector four positions.
Adjustable speed of the band.
Crumbs drawer. 

Precio / Price (€)

Serie

TTV / TTH
Series

TTV24OO

TTH3000

TTV4000
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Freidora eléctrica
Electrical fryer

A DESTACAR BENEFITS

Serie

FR
Series

MOD FR 6L FR 66L FR 8L G FR 88L G FR 10L G FR 1010L G FR 10L GT FR 1010L GT

Largo  / Wide (mm) 260 520 260 520 260 520 260 520

Fondo  / Depth (mm) 355 355 395 395 445 445 445 445

Alto / Height (mm) 320 320 315 315 315 315 315 315

Potencia / Power (W) 3000 3000x2 3500 3500x2 4500 4500x2 6000 6000x2

Tensión/Frecuencia / Power supply (V/Hz) 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 400+N/50 400+N/50

Capacidad (Aceite)  / Capacity (Oil) 6 6+6 8 8+8 10 10+10 10 10+10

Grifo / Tap NO NO Sí Sí Sí Sí Sí Sí

Cesta / Basket  (LxPxH) (mm) 210x210x100 210x210x100 220x240x100 220x240x100 220x280x100 220x280x100 220x280x100 220x280x100

Nº Cestas / Nº of basket 1 2 1 2 1 2 1 2

Estructura 
Estructura en acero inoxidable.
Resistencias blindadas de acero inoxidable.
Cabezal desmontable para facilitar la limpieza de la cuba.
En los modelos con grifo, cubeta con fondo inclinado para su perfecto 
vaciado.
Grifo de media pulgada de paso total.
Termostato regulable hasta 195°C.
 Termostato de seguridad en todos los modelos.

Extructure
Stainless steel body.
Heater covered by stainless steel.
Lift out control panel for easy cleaning.
Models with tap are equiped with slanting tank for easy empty.
Tap 1/2”.
Adjustable thermostat at 195°C.
Safety thermostat in all models.

 Precio / Price (€)

FR 6L FR 66L

FR 8L G FR 1010L G
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