w1 Infrico

Proyecto:

Localizacion:
ltem#.___ Cantidad:
Modelo :

[Ty AN W A RR“AR MM Abatidores y Congeladores de Temperatura

ABT141L

Fortalezas

Los abatidores Infrico permiten reducir en un tiempo muy
breve la temperatura en el corazon de los alimentos, ya sean
cocidos o frescos, conservando sus propiedades. La fase de
enfriamiento entre +65°C y +10°C es un intervalo de tiempo
que compromete las caracteristicas naturales del producto y

lo somete a la agresion y a la consecucién bacteriana.

El controlador tiene un nuevo disefio, con ausencia de
espesor y facilidad de uso, para tener una mayor precision en
el control de la temperatura.

Nuevo disefio de puertas con tirador de doble agarre.
Ademas, estan dotadas con bisagras para un retorno
automatico y presion permanente durante el cierre. El
retorno automadtico queda libre cuando la apertura supera los

952, Incluyen burlete de triple camara facilmente sustituible.

Algunas de las ventajas destacables de nuestros abatidores,
es la alta calidad de los platos en cualquier momento para
una mayor satisfaccion, la seguridad alimentaria de todos los
productos, ya que estan tratados correctamente de
conformidad con el sistema HACCP, asi como el ahorro de

tiempo en la elaboracion de platos cocidos en un 30%.

Todas las unidades condensadoras son comprobadas al
100%, en camara de Helio para la deteccion de la fuga de

gas.

Infrico esta auditado y certificado por la organizacion
internacional AENOR en /SO 9001:2015 (Calidad); 1SO
14001:2015 (Medio Ambiente); OSHAS 18001:2007
(Seguridad y Salud al trabajador), y por INTERTEK conforme
con UL 471 y NSF 7.

Compatible con cualquier horno.

MODELO

Dimensiones
(mm)

Largo

Fondo

Alto

Ne
Puertas

Bandejas

Distancia Volumen Volumen Carga
entre camara bruto Ref. Gas
bandejas (mm) (L) (L) (gr.)

N2 Peso

Neto (Kg.)

ABT141L

837

870

1760

14GN1/1
600x400

65 300 1280 R452A 1400 271
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CARACTERISTICAS ESTANDAR

> Exterior
=  Acero Inoxidable AISI 304,
» Construidos segun la normativa CE vy las
disposiciones del HACCP,
> Interior
=  Acero Inoxidable AISI 304,
= Superficie interior reflectiva, angulos vy
fondos redondeados, con estructura porta
bandejas extraible,
= Desagiie en el interior de la camara,
sonda al corazon

= Dotados con

troncoconica calefactada de facil uso y
extraccion.
> Aislamiento
»= Aislamiento térmico gracias al inyectado de
35 mm de espesor de poliuretano de alta
densidad 40 Kg/mr libre de CFC's,
= Zero ODP and Low GWP.
> Puerta
= Puertas con tirador integrado y bisagra
pivotante con bloqueo de apertura,
= Contrapuerta embutida con burlete triple

camara facilmente sustituible,

> Eléctrica
Conexion eléctrica: 3N /380 V /50 Hz.

OPCIONAL

O Esterilizador,

O Registrador grafico de temperatura con
impresora portatil,

0 Bandejas inox GN 1/1,

Estantes

Guias y bandejas facilmente desmontables
para la limpieza.
1L; GN 1/1 600x400 mm.

Control

Cuadro de mando con pantalla grafica de facil
lectura, uso y menu informativo,
USB,

configuracion de los parametros, programas y

Conexion para cargar y descargar

descargar la informacion en relacion a las
alarmas HACCP,
Posibilidad de

personalizar o memorizar

programas,
Programa de control, que previene |la
formacion de escarcha sobre el producto,

Dotados de visor para controlar

constantemente el buen funcionamiento de
cada ciclo de trabajo,
Posibilidad de conservacion a la finalizacion de

un ciclo.

Refrigeracion

Abatimiento rapido: +702C a +32C en menos de
90 minutos,

Congelacion rapido: +702C a -182C en menos
de 4 horas,
Desescarche por parada de compresor vy
valvula de expansion,

Sistema de Condensacion Ventilada,

Sistema de Evaporacion Forzada,

Evaporadores tratados con Epoxi de poliéster

anticorrosion,

Dimensiones Paletizacion Peso

Rendimiento (Kg)
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MODELO Comp. e Inten. Potencia Container Trail
(mm) Palet (HP) Abatimiento A) W) 20'/a0 /40'HC railer
Largo Fondo Alto (Kg.) congelacién
ABT141L 935 940 1995 296 21/2 50/30* 7.0 3500 4/10/10 22
*:Rendimientos probados segun la norma EN17032
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